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ROUGE
Savo ie ,  Gamay ,  “Ter re  de  Fami l l e ”  8€

Nez  f ru i ts  rouges  Bouche l éger  et  f ru i té

Savo ie ,  P inot  No i r ,  Domaine  Per r ie r  8€
Nez  Fru i ts  rouges ,  cer ise  et  mure Bouche  tan ins  f ins  et  ép icés

Savo ie ,  Mondeuse ,  Domaine  Vendange  9€
Nez  f leur ies ,  ép icées  et  bo isées  Bouche  charnue ,  aromat ique et  équi l ibrée

Côtes  du  Rhone ,  Syrah ,  Grenache ,  P lan  Tour ,  9€
Nez  express i f  et  f lora l  Bouche  soup le ,  b ien  s tructurée ,  f ra îche et  minéra le

BLANC
Savo ie ,  Ch ign in ,  domaine  Quenard  “  La  Marécha le ”  8€

Nez  f lora l  et  légers ,  notes  minéra les  Bouche f ranche et  aromat ique

Savo ie ,  Abymes ,  domaine  Per r ie r  8€
Nez  Amande ,  aubépine et  agrumes Bouche  minéra le  et  rond ,zeste  d ’orange

Savo ie ,  Chardonnay ,  savo ie ,  domaine  Rav ie r  9€
Nez  ép icés ,  s i lex ,  beurre-no isette  Bouche  pu issante  mangue et  ananas

Côtes  du  Rhone ,  Assemblage ,  Ter re  de  Gau lem “Ter ra  Aura”  9€
Nez  express i f ,  ac idu lé  et  f lora les  Bouche  soup le ,  f ra îche ,  ronde et  minéra le

ROSE
Côtes  de  Provence ,  Assemblage ,  Cheva l i e r  Torpez  “La  Pe t i te  Bravade”  8€

Nez  f ru i ts  b lanc  et  agrumes Bouche  gourmande ,  f ra îche et  aromat ique

EFFERVESCENT  
Savo ie ,  Crémant ,  Domaine  Vendange  12€

Nez  agrumes ,  f leurs  b lanches  Bouche ample ,  bul les  t rès  f ines ,  be l le  minéra l i té

Ver tus ,  Champagne ,  Duva l  Leroy ,  “Bru t  Réserve”  14€
 Nez  f lora l ,  amandes  gr i l lées  Bouche  pu issante ,  f ru i t  b lancs  pomme la  po ire

MOELLEUX
Côtes  de  Gascogne  Gros  Manseng  Domaine  Tar iquet ,  “P remière  Gr ives ”  9€
Nez  agrumes ,  f ru i ts  exot iques  Bouche  gourmande ,  f ru i tée ,  v ive  et  moel leuse



P O U R  C O M M E N C E R  
 P O U R  U N E  B E L L E  E X P É R I E N C E  N O U S  V O U S

C O N S E I L L O N S  D E  P R E N D R E  P L U S I E U R S  E N T R É E S  E T  D E

L E S  P A R T A G E R   

Oeuf  végétar ien  18 ,5€  
Oeuf  parfa i t  63 ° ,  pa i l lasson de pomme de terre ,  mor i l les ,  comté et  no isettes

63 °  egg ,   potatoes  s teak ,  mushrooms ,  loca l  cheese haze lnut

Porqu i to  1 9€  Peut   être  fa i t  végétar ien  
Pet i ts  tacos  de porc  de montagne ,  p ick les  d ’o ignons ,  crème de carottes ,   sa lsa  à

l ’a i l  des  ours  

Tacos ,  pork ,  p ick les ,  sa lsa  wi th  wi ld  gar l ic ,   carots  cream 

Soupe à  l ’o ignon  18 ,5€
Lard paysan ,  camomi l le ,  tu i le  de  beaufort ,  

Modern s ty le  French o ignon soup ,  toasted bread with ,   wood smoked country

bacon

 

Ours  1 7 , 5€  Végétar ien  ou  Végan 
Fa lafe ls ,  sésames ,  sauce f ra iche à  l ’a i l  des  ours  

Fa lafe l ,  sesame,  refresh ing herba l  sauce  

Burrata  19€  Peut  être  fa i te  végétar ien  
Cr ispy jambon cru  de savoie ,  purée de myrt i l les ,  hu i le  d ’o l ive

Oi l  o l ive ,  cured ham,  b lueberry  purée 
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N O S  S A L A D E S  P L E I N E S  D E  G O U R M A N D I S E S

La César  25€
Sa lade  romaine  po iv rée ,  œuf  poché ,  f i l e t  de  pou le t  jaune  pané ,  parmesan ,  c roûtons ,

hu i l e  d ’o l i ve ,  sauce  césar  c lass ique  ma ison
Romaine let tuce ,  poached egg ,  ch icken breast ,  c lass ic  Caesar  dress ing ,

parmesan ,  b lack  pepper

L ’a lpage  24€
Feu i l l e  de  chêne ,  tome des  Bauges ,  Beaufor t ,  Reb lochon  pané ,  c roûtons ,  abr i co ts  secs ,

o ignons ,  jambon c ru  de  Savo ie  
Lettuce ,  cured ham,  reb lochon cheese ,  beaufort ,  tome des  Beauges  ,  croutons ,

on ions ,  dr ied apr icot  

La Gourmande,  pour  les  Gourmands  26€
Feu i l l e  de  chêne ,  la rd  paysan  e t  gés ie rs  cu i t s  dans  une  réduct ion  de  v ina igre  de

f rambo ise ,  c routons ,  r i l l e t tes  de  porc  ma ison ,  o ignons ,  pommes  de  te r re ,  œuf  poché
Lettuce ,  country  bacon ,  croutons ,  g izzards ,  porc  pâté ,  potatoes ,  red on ions ,

poached egg

 Balade  dans  la  pra i r ie  24€ Vegan 
Pousses  d ’ép inards ,  fa la fe l s ,  p i ck les ,  caro t tes  gr i l l ées ,  abr i co ts  sec ,  no i se t tes ,  g ra ines ,

gr i s s in i s
Young sp inach ,  fa la fe l ,  on ions  p ick les ,  gr i l led  carrots ,  haze lnuts ,  dr ied apr icot ,

gr iss in is ,  seeds
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N O S  P L A T S  D E  R É S I S T A N C E ,  
P O U R  C O N T I N U E R   

Steak  Tartare  «  du  jard in  »  28€
au  couteau  façon  «  t rad i t ion  » ,  tu i l e  de  beaufor t  e t  c rème de  caro t te ,  f r i tes  ma ison

Raw minced beef ,  beaufort  cheese ,  carrot  cream,  f rench f r ies

 Côte  de  Boeuf  sé lect ion  du  chef  pour  deux  
et  son  os  à  moel le  grat iné  pr i x  e t  po ids  se lon  ar r i vage  

Sauce  mor i l l e ,  f r i tes  ma ison ,  roma ine  gr i l l ée  
Beef  r ib ,  with  mushroom sauce ,  f rench f r ies   and gr i l led  letuce ,  pr ice  according

to  the   arr iva ls  

Burger  Super  Savoyard  28€ 
OPTION Steak  végétar ien  maison  

Steak  race  f rança i se ,  la rd  paysan ,  f romage à  rac le t te ,  mayonna ise  myr t i l l e ,
 o ignons  caramél i sés ,  f r i tes  ma ison

Fresh  S teak ,  count ry  bacon ,  rac le t te  cheese ,  b lueber ry  mayo ,  on ions ,  f rench  f r i es  
 

Who k i l led  Peggy ?  35€  
Porc  de  montagne  façon  pu l l ed  pork  conf i t  8h ,  sauce  sa tay  e t  B iè re  des  OURS ,

champignons ,  ga le t te  de  pommes  de  te r re ,   dans  son  pa in  Gao  Bao  
Pu l l ed  pork ,  cooked  w i th  loca l  beer  and  sa tay ,  mushrooms ,  pota toes  s teak  and  gao

bao bread  

Non de  D iots  36€ peut  être  fa i t  végétar ien  
Diots  de  savo ie  gr i l l és ,  c rème mor i l l es  e t  c roze ts  

Loca l  sausages ,  morre l s ,  l oca l  pas ta

Gnocch is  de  Pap i  35€ Végétar ien
 «  p impez  »  Pap i  avec  du  jambon cru  de  savo ie  +5€

Gnocch i s  savoyards ,  sauce  à  la  t ru f fe ,  champignons ,  comté ,  réduct ion  de  ba l samique  
Gnocch i ,  mushrooms ,  on ions ,  comté ,   ba l samic  v inegar ,  t ru f f l es  //add  cured  ham +5€
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N O S  P I Z Z A S  F A R I N E  I T A L I E N N E  E T  S E M O U L E
S A V O Y A R D E  

Marguer i te  :  Tomate ,  mozzare l la ,  o l i ves  13 , 50€  /Tomato ,  mozzare l la ,  o l ives

S ic i l i enne :  Tomate ,  mozzare l la ,  jambon b lanc ,  o l i ves  15 ,5€  /Tomato ,  mozzare l la ,  ham,  o l ives

Royale :  Tomate ,  mozzare l la ,  champignons ,  jambon b lanc ,  o l i ves  17 , 5€
 Tomato ,  mozzare l la ,  mushrooms ,  ham,  o l ives

Calzone :  C rème ,  mozzare l la ,  champignons ,  jambon b lanc ,  œuf  2 1 , 50
Cream,  mozzare l la ,  mushrooms ,  ham,  egg

Bouchère :  Tomate ,  mozza ,  bœuf  haché ,  o ignons  rouges ,  oeuf ,  pousses  d ’ép inards ,  o l i ves
22 ,50€

Tomato ,  mozzare l la ,  minced beef ,  red on ions ,  egg ,  young sp inach ,  o l ives  

Végétar ienne :  Tomate ,  mozzare l la ,  po iv rons ,  o ignons  rouges ,  tomates  cer i ses ,  champignons ,
pousses  d ’ép inards  20 ,50€

Tomato ,  mozzare l la ,  red peppers ,  red on ions ,  cherry  tomatoes ,  mushrooms ,  o l ive ,  young

spinach 

Beauforta ine :     Tomate ,  mozzare l la ,  beaufor t ,  j ambon b lanc ,  à  la  sor t i e  du  four  : j ambon c ru
de  Savo ie  e t  pousses  d ’ép inards  22 ,50€

Tomato ,  mozzare l la ,  beaufort ,  jambon b lanc ,  cured ham,young sp inach 

Fromagère :  Crème,  mozzare l la ,  b leu  de savoie ,  beaufort ,  tome des  Bauges ,  no ix  2 1 ,50€
Cream,  mozzare l la ,  b lue  cheese ,  beaufort ,  tome cheese ,  wa lnuts

Cabr i :  C rème ,  mozzare l la ,  o ignons  rouges ,  chèvre ,  jambon b lanc ,  m ie l ,  tomate  cer i se  2 1 , 50€
Cream,  mozzare l la ,  red on ions ,  goat  cheese ,  cherry  tomatoes  ham,  honey

I ta l ienne :  C rème de  t ru f fe ,  mozzare l la ,  jambon b lanc ,  champigons ,  à  la  sor t i e  du  four :bas i l i c ,
bura ta   24 ,50€

Truf f le  cream,  burata ,  ham,  mushroom,  bas i l  

T ignarde :  C rème ,  pommes  de  te r re ,  mozzare l la ,  reb lochon ,  la rd ,  o ignons  rouges ,  à  la  sor t i e  du
four :  jambon c ru  de  Savo ie  e t  pousses  d ’ép inards  22 ,50€

Cream,  potatoes ,  mozzare l la ,  reb lochon ,  bacon ,  red on ions ,  cured ham,  young sp inach

Diab lesse :  Tomate ,  mozzare l la ,  chor i zo ,  o ignons  rouges ,  po iv rons ,  p iments ,  oeuf ,  thym 22 ,50€
Tomato ,  mozzare l la ,  chor izo ,  red pepers ,  ch i l i ,  red on ions ,  eggs ,  thyme,

Yet i :   Crème,  mozzare l la ,  v iande séchée des  a lpes ,  vacher in  f r ibourgeois ,  o ignons  rouge ,

champignons  24 ,50€  

Cream,  mozzare l la ,  cured beef ,  Swiss  cheese ,  red on ions ,  mushrooms 

Tout  a jou t  sera  fac turé  2€t tc
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N O S  R A C L E T T E S ,  L E S  G O U R M A N D I S E S  D E  S A V O I E

Nos  rac let tes
Toutes  nos  rac le t tes  sont  à  base  de  250g  de  f romage par  personne  e t  sont

accompagnées  de  pommes  vapeur  e t  sa lade  ver te .  A l l  our  rac let tes  are  served

with  potatoes  and sa lads .  

La c lass ique  33€/pers  m in imum 2  personnes  
j ambon b lanc ,  jambon c ru  de  Savo ie ,  rose t te ,  sauc i sson

Coppa,  loca l  ham and cured ham,  rosette  sausage

Des  Hauts  Sommets  au  la i t  c ru  39€/pers  m in imum 2  personnes
Accompagnée  de  v iande  séchée  des  A lpes ,  jambon b lanc ,  jambon c ru  de  Savo ie ,

rose t te ,  f i l e t  m ignon  de  porc  fumé ,  sauc i sson
Served  w i th ,  cured  meat  f rom the  A lpes ,  ham and  cured  ham,  rose t te  sausage ,  cured

pork  f i l e t ,  cured  sausage   

La Breza in  Fumé 43€/pers  m in imum 2  personnes
Accompagnée  de  v iande  séchée  des  A lpes ,  jambon b lanc ,  jambon c ru  de  Savo ie ,

rose t te ,  f i l e t  m ignon  de  porc  fumé ,  sauc i sson
Served  w i th ,  cured  meat  f rom the  A lpes ,  ham and  cured  ham,  rose t te  sausage ,  cured

pork  f i l e t ,  cured  sausage  

Rac let te  à  la  Truffe  49€/pers  m in imum 2  personnes  
Accompagnée  de  v iande  séchée  des  A lpes ,  jambon b lanc ,  jambon c ru  de  Savo ie ,

rose t te ,  f i l e t  m ignon  de  porc  fumé ,  sauc i sson
Served  w i th ,  cured  meat  f rom the  A lpes ,  ham and  cured  ham,  rose t te  sausage ,  cured

pork  f i l e t ,  cured  sausage    
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N O S  F O N D U E S  

Toutes  nos  fondues  sont  à  base  de  Beaufor t ,  Emmenta l  e t  Comté ,  f ra i s  e t  râpés
maison  250g  par  personne ,  accompagnées  de  pommes  vapeur  e t  sa lade  .  Fondue

pour  une  personne  un  supp lément  de  3€  sera  a jou té .  
A l l  our  fondues  are  served  w i th  pota toes  and  sa lads ,  a  3€  ex t ra  i s  added  for  a  s ing le

fondue  

La Fondue Savoyarde  28€/pers

La Fondue Super  T ignarde  37€/pers  
Accompagnée  de  v iande  séchée  des  A lpes ,  jambon b lanc ,  jambon c ru  de  Savo ie ,

rose t te ,  f i l e t  m ignon  de  porc  fumé 
Served  w i th ,  cured  meat  f rom the  A lpes ,  ham and  cured  ham,  rose t te  sausage ,  cured

pork  f i l e t ,  cured  sausage  

La Fondue aux  mor i l les  46€/pers  
Accompagnée  de  v iande  séchée  des  A lpes ,  jambon b lanc ,  jambon c ru  de  Savo ie ,

rose t te ,  f i l e t  m ignon  de  porc  fumé 
Served  w i th ,  cured  meat  f rom the  A lpes ,  ham and  cured  ham,  rose t te  sausage ,  cured

pork  f i l e t ,  cured  sausage  
 

La Fondue Ro i  So le i l  54€/pers  
la  me i l leure  de  France  se lon  ma sœur  

Champagne  Duva l  Leroy  e t  feu i l l es  d ’o r  24  carats  
Accompagnée  de  v iande  séchée  des  A lpes ,  jambon b lanc ,  jambon c ru  de  

Savo ie ,  rose t te ,  f i l e t  m ignon  de  porc  fumé .  Serv i  avec  une  coupe  de  champagne .

Champagne and go lden leaf  24 carats

Served with ,  cured meat  f rom the A lpes ,  ham and cured ham,  rosette  sausage ,

cured pork  f i le t ,  cured sausage .  G lass  of  champagne 

La re l ig ieuse ,  la i ssez  nous  casser  un  oeuf  et  f lamber  votre  fondue  au  k i rsh
savoyard ,  pour  la  f in i r  en  beauté  +4€ 
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Toutes  nos  tart i f le t tes  et  croz i f le t tes  sont  à  base de :

 

Reb lochon AOP

Lard paysan fumé au bois  de  genièvre  de la  maison Baud 

Pommes de terre  de Savoie  pe lées  at i l l ées  et  cu i tes  chez nous .

La Tart i f le t te  ,  serv ie  avec  jambon b lanc  e t  sa lade  26€
Potatoes  cooked with  country  bacon ,  on ions ,  reb lochon

 

La Tart i f le t te  aux  mor i l les ,   serv ie  avec  jambon b lanc  e t  sa lade  36€  
Potatoes  cooked with  country  bacon ,  on ions ,  cepe mushroom 

Croz i f let te ,  serv ie  avec  jambon b lanc ,  jambon c ru ,  rose t te  e t  sa lade  32€
Crozets  pasta  cooked with  bacon ,  on ions ,  reb lochon garn ished with  charcuter ie

ands  sa lad

Boi te  chaude SOoO savoyarde ,  moel leux  du  Revard  ent ie r  pané  avec  jambon b lanc  e t
c ru ,  rose t te ,  pommes  de  te r re  e t  sa lade   38€

The moel leux  du Revard served hot  in  i t s  box ,  charcuter ie ,  potatoes  and sa lad

P r i x  T T C ,  s e r v i c e  c o m p r i s / N o u s  n ' a c c e p t o n s  p a s  l e s  c h è q u e s  

N O S  S P É C I A L I T É S ,  
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N O S  S P É C I A L I T É S  D E  V I A N D E S  

Nos  P ierrades  et  Fondues  Bourgu ignonnes
Accompagnées  de  pommes  de  not re  te r re ,  de  sa lade  e t  de  5  Sauces  ma ison :  sa té ,
ta r tare ,  myr t i l l e ,  béarna i se ,  papr ika  fumé/  Served with  homemade French f r ies ,

sa lads  and 5  sauces :  satay ,smoked papr ika ,  b lueberry ,  tarragon and tartare .

Fondue Bourgu ignonne  36€/pers  M in imum 2  personnes
250G de  boeuf  par  personnes  /250G of  beef  per  persons  

Fondue du  Boucher  42€/pers  M in imum 2  personnes
Mix  de  250G  de  3  v iandes  se lon  les  env ies  du  moment  /  Mix of  250G 3  meets ,

according to  the  market

P ierrade  36€/pers  M in imum 2  personnes
250G de  boeuf  à  cu i re  sur  une  p ie r re  chaude/  250G of  beef  to  cook on a  hot  s tone

P ierrade  aux  Tro is  V iande  42€/pers  M in imum 2  personnes
Mix  de  250G de  3  v iandes  se lon  les  env ies  du  moment  /  M ix  o f  250G 3  meets ,

accord ing  to  the  market

Sup lément  v iande  de  bœuf  150G 15€
Sup lément  t ro i s  v iandes  150G 18€   
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M E N U
S A V O Y A R D  3 4 €

F O N D U E  S A V O Y A R D E
sa lade verte ,  pomme de terre  et  charcuter ie :  Jambon

B lanc ,  Jambon cru  de Savoie ,  Rosette  

+3€  pour  une personne 

   

Reb lochon ,  lard  paysan ,  et  charcuter ie :  Jambon B lanc ,

Jambon cru  de Savoie ,  Rosette  

C O U P E  M O N T A G N E  
Sorbet  myrt i l le  sauvage et   f ramboise  
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T A R T I F L E T T E  
O U

F R O M A G E  B L A N C  D E S  A L P E S  
Conf i tu re  de  myr t i l l es   

G E N E P I  O F F E R T ,  
O P T I O N  S A N S  A L C O O L  D I S P O N I B L E  

 

O U  

Menu non modifiable et non révocable



Comme l ’ensemble  de nos  p lats ,  nos  desserts  sont  tous  maison

Madame myrt i l le  sur  son  nuage 14€  
Tar te  aux  myr t i l l es  sauvages  e t  mousse  de  f romage b lanc  des  A lpes ,  zes tes  de

c i t ron  e t  spécu los  
B lueberry  tart ,  loca l  cream,  l ime zest  and spécu los   

Maman la  fa i t  s i  b ien  14€
Mousse  au  choco la t  "L i -Chu"  pure  or igne  v ie tnam,  morceaux  de  choco la t  12€  

Choco late  mousse  

P ink ’ î le  14€  
Î l e  f lo t tante ,  c rème ang la i se  à  la  pra l ine  rose  de  Lyon

Cooked eggs  whi te ,  wi th  custard cream 

Mon Beau sap in  15€
Crème brû lée  au  mie l  de  savo ie

Crème brû lée  w i th  honey  f rom savo ie   

Sé lect ion  de  f romages  d ’ i c i/  Loca l  Cheese :  18€
B leu  d 'A lberv i l le ,  Beaufort ,  tome des  Bauges ,  Comté ,  f ru i ts  secs

 

NOS GLACES ET  SORBETS
product ion  ar t i sana le  par  l e  ma î t re  g lac ie r  Marc  Zamolo  

1  Bou le  4 ,5€  //  2  Bou les  8 ,5€  //  3  Bou les  12 ,5€

Supplément  Chant i l ly  2€

Glaces :  Vani l le  bourbon Madagascar  ,  Choco lat  f leur  de kao ,  Caramel  Beurre

sa lé  au  se l  de  Guérande ,  Chartreuse ,  k inder

Sorbets :  Myrt i l le  sauvage ,  Framboise  Wi l l iamette ,  C i t ron de S ic i le

P r i x  T T C ,  s e r v i c e  c o m p r i s / N o u s  n ’ a c c e p t o n s  p a s  l e s  c h è q u e s  

N O S  D O U C E U R S  M A I S O N


